
¥19,800

わさび田サーモンスモーク / トマトードトマトのムース / 信州フランス鴨のミニパイ /
海老のカダイフ巻き 赤パプリカソース / 海老トースト カカオスプリンクルパウダー / 安曇野産キャビア ボスケソフロマージュ

Smoked Wasabida salmon / Tomato-do tomato mousse / Shinshu French duck mini pie / 
Kataifi-wrapped shrimp with red bell pepper sauce / Shrimp toast with cacao sprinkle powder / Azumino caviar with Bosqueso fromage

美食饗宴毎位富貴味盆

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、 ご注文の際にお申し付けくださいますようお願いいたします。

表示料金は消費税込みとなり、15％のサービス料を別途申し受けます。
Prices are inclusive of tax and subject to 15 % service charge. 

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your menu.

沖縄県産スジアラのパイ包み焼き マッシュルームソース
Okinawan white-spotted grouper pie with mushroom sauce

清蒸仏國沖縄赤班魚

オマール海老のブイヤベース　サフランチリソース
Lobster bouillabaisse with saffron chili sauce

碧禄盛艶海鮮

千歳市駒里“とくながファーム”の無農薬野菜を使用したビーフシチュー ミルクパンと一緒に
Beef stew with pesticide-free vegetables from Tokunaga Farm, Komazato, Chitose, served with milk bread

法國合作黒毛牛

サンクチュアリコート八ヶ岳×チャイナシャドーコラボレーション
SANCTUARY COURT YATSUGATAKE × CHINA SHADOW Collaboration

G A S T R O N O M I C  T H E A T E R  D I N N E R  C O U R S E

ガ ス ト ロ ノ ミ ッ ク シ ア タ ー  デ ィ ナ ー コ ー ス

北海道三石漁港日高昆布と灯台つぶ貝入りスープリングイネ
Linguine in broth with Hokkaido Mitsuishi Hidaka kelp and Todai whelk

天使伊太利麵

杏仁豆腐とシャインマスカットゼリー
Almond tofu with Shine Muscat jelly

彩艶好美甜

※　9/17（木）～ 10/31（土）の期間販売させていただきます。
※　Available between the 17th of September - 31st of October.

※ レストラン貸切営業時は、ラウンジエリアでのご提供を休止いたします。
※ This course will not be available in the lounge area during private restaurant events.



¥8,261

飲茶入りオードブル盛り合わせ
Assorted appetizers with dim sum

海老のチリソース　ミルクパン添え
Shrimp in chili sauce with milk bread

黒毛緭牛サーロイン　オリジナルソース
Kuroge wagyu sirloin with original sauce

チャイナシャドー特製杏仁豆腐
China Shadow’s special almond tofu

表示綎金は消費税込みとなり、15％のサービス綎を別途申し受けます。
Prices are inclusive of tax and subject to 15 % service charge. 

XO醬入り五目チャーハン
Fried rice with XO sauce

追加綎金 550円
Add ¥550

ご飯
Steamed rice

三弦（さんしぇん）
Sanshen

D I N N E R  C O U R S E

デ ィ ナ ー コ ー ス

【飲み放題】2時間制（30分前 L.O.）

赤・白ワイン
Red / White wine

各種ソフトドリンク
Soft drink

ビール・紹興酒
Beer / Chinese rice wine

ウイスキー
Whisky

 8名紼からご紬約可能。
Minimum 8 people can order.



¥7,150

信州たてしなファームのやわりんごと 
長野県平嶋農園王様レタスのオイスターソース炒め 

Semi-dried apple from Shinshu Tateshina Farm /
Stir-fried “King lettuce” from Hirashima Farm, Nagano with oyster sauce 

前菜＆点心セット「シルクロード」
Silk Road Tasting Set

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、 ご注文の際にお申し付けくださいますようお願いいたします。

表示料金は消費税込みとなり、15％のサービス料を別途申し受けます。
Prices are inclusive of tax and subject to 15 % service charge. 

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your menu.

ピリパリナッツ
Spicy nuts

鵡川漁港の真蛸のスパイス揚げ
Spiced deep-fried Mukawa octopus

串カツ
Deep-fried skewers

千歳市とくながファームの
彩り蒸し野菜　玉葱ドレッシング 

Colorful steamed vegetables from
Tokunaga Farm with onion dressing 

黒毛和牛サーロインのしゃぶしゃぶ風
醤油豆ソース

Japanese wagyu sirloin shabu-shabu style with
soybeans sauce

白キスのマリネ
シャンパンジュレと一緒に
Marinated Japanese whiting

with champagne jelly

北海道日高三石産日高昆布の涼拼絲
Chilled Hokkaido Hidaka Mitsuishi kelp salad

大根餅　たこ焼き風 
Takoyaki-style radish cake

 クリームチーズポテト 
Cream cheese potato

or

北海道日高三石産昆布と灯台つぶ貝のつゆそば
Soba noodles in broth with Hokkaido Hidaka Mitsuishi kelp and Todai whelk

チャイナシャドー特製 オホーツク醬入りチャーハン
China Shadow’s signature fried rice with Okhotsk sauce

追加料金 880円
Add ¥880

画像はイメージです
Images are samples only.



D I M  S U M  D I N N E R  S O I R É E

飲 茶 デ ィ ナ ー 「 ソ ワ レ 」

Sushi with Hokkaido Mitsuishi Todai whelk, served with Okhotsk sauce / Belle de Brillet and sweet potato terrine /
Takoyaki-style radish cake / Chinese burger / Deep-fried bread with shrimp and Okinawa brown sugar cocoa powder

北海道三石漁港灯台つぶ貝の創作壽司 オホーツク醬添え・ベルド・ブリエとサツマイモのゼリー寄せ・
大根餅　たこ焼き風・チャイニーズバーガー・エビ入り揚げパン　沖縄黒糖カカオパウダー 

¥11,000

鮑入り海鮮の水晶包み
Crystal dumplings with abalone

and seafood 

小籠包 上海カニ味噌ソースかけ 
Xiaolongbao with Shanghai crab miso sauce

海老餃子 北海道日高三石産日高昆布と
山椒の佃煮を添えて 

Shrimp dumplings with Hokkaido Hidaka Mitsuishi kelp
and sansho pepper tsukudan

牛肉と蓮根の蒸し餃子 トリュフの香り 
Steamed beef and lotus root dumplings

with truffle aroma 

豚バラ肉と厚揚げの豆豉ソース蒸し
Steamed pork belly and thick fried tofu

with black bean sauce

オホーツク醤のせ焼売 
Steamed pork dumplings topped with

Okhotsk sauce

お好きなものを4品お選びください。
Please select four items below.

※　9/3（木）～11/30（月）の期間販売させていただきます。
※　Available between the 3rd of September - 30th of November.

鮑のマロンクリームソース　ミルクパン添え
Abalone with chestnut cream sauce, served with milk bread

黒毛和牛サーロインの春巻き風　オリジナルソース
Japanese Kuroge Wagyu sirloin spring roll with original sauce

or

Chineseもちもちクレープ包み蒸し
Steamed cheung fun

沖縄県直送鮮魚の蔥・生姜蒸し
Steamed fresh fish from Okinawa 

with scallion & ginger

鶏肉と腸詰の蓮の葉蒸し
Steamed chicken & Chinese sausage

in lotus leaf

燻製肉と青菜の炒め
Stir-fried Chinese greens with spicy cured pork

お好きなものをお選びください。
Please select one item blelow.



海老の揚げ餃子
フルーツ入りマヨネーズソース 

Fried shrimp gyoza with
fruit mayonnaise sauce

高菜入り焼きまんじゅう
Grilled buns with Takana mustard greens

水餃子のピリ辛炒め
Spicy stir-fried boiled dumplings

イカ団子 スパイシーガーリック 
Squid ball with spicy garlic

ラムとチーズの黒胡椒風味パイ
Lamb and cheese pie with black pepper

秋鮭ときのこの春巻
Salmon and mushroom spring rolls

お好きな麺・ご飯ものをお選びください。
Please select one dish

北海道日高三石産日高昆布と
秋鮭のチャーハン　大葉の香り

Hokkaido Hidaka Mitsuishi kelp and
autumn salmon fried rice with shiso aroma

チャイナシャドー特製マーラータン
（追加料金 550円）

China Shadow’s special mala soup noodle 
(¥550 supplement) 

or

Jasmine tea crème brûlée 
Almond tofu with Shine Muscat jelly 

Sesame balls with chestnut 
Tapioca coconut milk with chestnut 

ジャスミン茶のブリュレ 
杏仁豆腐 とシャインマスカットのゼリー

栗入り胡麻団子 
栗のタピオカココナッツミルク 

お好きなものを4品お選びください。
Please select four items below.

ココット土鍋入り牛肉の
バーベキューソース煮込み

Clay pot barbecue-braised beef

シャキシャキレタスのオイスターソース炒め
Stir-fried lettuce with oyster sauce

大根餅XO風味
Turnip cake with XO sauce

サクサク揚げもち
Deep-fried glutinous rice dumpling

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、 ご注文の際にお申し付けくださいますようお願いいたします。

表示料金は消費税込みとなり、15％のサービス料を別途申し受けます。
Prices are inclusive of tax and subject to 15 % service charge. 

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your menu.



or

S H I N E  M U S C A T  &  C H E S T N U T  C H I N E S E  E V E N I N G  H I G H  T E A

シ ャ イ ン マ ス カ ッ ト & マ ロ ン チ ャ イ ニ ー ズ イ ブ ニ ン グ ハ イ テ ィ ー

ベル・ド・ブリエ とシャインマスカットのゼリー寄せ・チャイニーズバーガー・白キスとベルド・ブリエのエスカベッシュ・
シャインマスカットと生ハムの天ぷら・信州たてしなファームのやわりんごグラタン・絁焼き北京ダック・

北海道三石漁港灯台つぶ貝の創作壽司 オホーツク醬添え・長野県トマトード農園オーガニックケールのオイスターソース炒め
Belle de Brillet and Shine Muscat terrine / Chinese burger / Escabeche of Japanese whiting and Belle de Brillet / 

Shinshu Tateshina Farm semi-dried apple gratin / Peking duck / Sushi with Hokkaido Mitsuishi Todai whelk, served with Okhotsk sauce /
Stir-fried Nagano Tomato-do Farm organic kale with oyster sauce

美綼富貴人家盆

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、 ご注文の際にお申し付けくださいますようお願いいたします。

表示綎金は消費税込みとなり、15％のサービス綎を別途申し受けます。
Prices are inclusive of tax and subject to 15 % service charge. 

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your menu.

北海道日高三石産日高昆布と秋鮭のチャーハン　大組の香り
Hokkaido Hidaka Mitsuishi kelp and autumn salmon fried rice with shiso aroma

海鮮紷州香炒飯

チャイナシャドー特製マーラータン
China Shadow’s special mala soup noodle

八寶麻辣湯

※絆紬約にて承ります。
Reservations required.

¥8,800

シャインマスカット大福
Shine Muscat Daifuku

玫瑰青提大福

シャインマスカットのエッグタルト 
Shine Muscat egg tart

玫瑰青提蛋撻

杏仁豆腐とシャインマスカットゼリー
Almond tofu and Shine Muscat jelly

杏仁豆腐玫瑰青提啫喱

ラ・フランスのプリン
ベル・ド・ブリエ 風味

La France pudding with Belle de Brie

西紽絫紽酒布甸

ジャスミン茶のブリュレと秋の味覚
Jasmine tea crème brûlée with autumn flavors

茉莉花茶糖燉蛋與秋季旬味

おこげフロランタンとモンブラン
Okoge Florentine and Mont Blanc

蒙布線鍋巴

栗入りゴマ団子
Sesame balls with chestnut

栗子芝麻球

栗のタピオカココナッツミルク 
Tapioca coconut milk with chestnut

栗子西米緕

追加綎金 550円
Add ¥550



B E V E R A G E S

下記セレクションよりお好きなものをお楽しみいただけます。
Please enjoy your choice from the selection below.

龍鳳影茶 (ロンフォンイン茶)
Long Feng Ying Cha

チャイナシャドーオリジナルティー
CHINA SHADOW original blended tea
(Lemon peel & Chamomile blended)

ホワイトマスカット
White Muscat

上質な白茶に芳醇なマスカットの香りをまとわせ、金木犀の花を添えた
華やかなブレンドティー

A refined white tea delicately infused with the aroma of white muscat and
accented with osmanthus blossoms, offering an elegant floral finish.

中国茶・オリジナルブレンドティー ・フレーバーティー
CHINESE TEA, ORIGINAL BLENDED TEA & FLAVORED TEA

鉄観音（青茶）テッカンノン
Tieguanyin (Oolong Tea)

中焙煎した香ばしさと糖蜜の香りがバランスの良い鉄観音茶
Roasted and honey aroma and easy to match with meals

栗の和紅茶  (HOT/ICED) 
Japanese Chestnut Black Tea

福岡県八女市産の和紅茶をベースに、マロンとマロングラッセを思わせる
甘く香ばしい香りを重ねたデザートティー

A Japanese black tea from Yame, Fukuoka, infused with the sweet aroma of
chestnut and marron glacé, offering a smooth and comforting finish.

焙香凍頂烏龍茶（青茶）
ホウコウトウチョウウーロンチャ

Dung Ding Oolong Tea
焙煎強めの香り高い凍頂烏龍茶

Strongly roasted and fragrant oolong tea 

バニラベリートリュフ
Vanilla Berry Truffle

ホワイトチョコレートとフレッシュクリームのまろやかな風味に、
ハイビスカスとベリーの甘酸っぱさを重ねたデザートティー

A caffeine-free dessert tea combining the creamy notes of white chocolate 
and fresh cream with the delicate tartness of hibiscus and berries.

茉莉香片（花茶）マリコウヘン
Premium Jasmin tea

稀少な台湾産特級ジャスミンティー
Premium Jasmine tea from Taiwan

クイーンズマスカット烏龍 (HOT/ICED) 
Queen's Muscat Oolong

上質な台湾烏龍茶に、マスカット・オブ・アレキサンドリアをイメージした
芳醇な香りを重ねたフレーバードティー

A premium Taiwanese Baozhong oolong tea infused with the elegant aroma of
Muscat of Alexandria grapes.

チンネンプーアル茶
Chen Nian Puer Cha

10年発酵の複雑なうまみを醸し出しデトックス効果のあるプーアル茶
This Puer tea is fermented for 10 years, giving it a complex 
umami flavor. It is recommended for its detoxifying effect

キューティー
Qutea

デカフェ紅茶に、みずみずしいマスカットとラ・フランスの香りを
まとわせた、華やかで上品なローカフェインティー

A low-caffeine decaffeinated black tea delicately scented with
fresh muscat grape and La France pear.

アイスウーロン茶 / アイスジャスミン茶
Iced Oolong tea / Iced Jasmine tea

ジュテーム ピュール (HOT/ICED)
'JUS' T'AIME PUR

ジューシーな洋梨と華やかなライチの香りが広がる、
透明感のあるブレンドティー 

A refined blended tea with the juicy aroma of pear and lychee, 
offering a delicate and refreshing finish.

ウエルカムティー / WELCOME TEA

オリジナルブレンドティー　ロンフォン八宝茶
Original blended tea with 8 kinds of ingredients

安藤シェフセレクトの体に良い食材をブレンドした チャイナシャドーオリジナル八宝茶。 
ロンフォンイン茶（中国茶葉・カモミール・レモンの皮）・

陳皮（チンピ）・桂皮（ケイヒ）・バラの蕾・ 干し棗（ナツメ）・松の実・菊の花・クコの実・グリーンレーズン・龍眼（リュウガン）・
山査子（サンザシ）・ 無花果・甘草（カンゾウ）・生姜糖・ドライシャインマスカット・信州やわりんご

A blend of healthful ingredients selected by Chef Ando China Shadow's original eight treasures tea.



¥17,600

甘酒入りトマトジュース
Amazake tomato juice

和 音（わおん）
Waon

様々な食材を楽しむ前菜盛り合わせ
China Shadow’s appetizer collection

杏仁豆腐とシャインマスカットゼリー / シャインマスカット大福 / 栗入りゴマ団子
Almond tofu and Shine Muscat jelly / Shine Muscat Daifuku / Sesame ball with chestnut

お好きな料理を２品お選びください。
Please select two dishes

お好きなメインディッシュをお選びください。
Please select one main dish 

ちとせ和牛サーロイン　醤油豆ソース
千歳市駒里“とくながファーム”の無農薬野菜を添えて

Chitose Wagyu sirloin with soy bean sauce, served with 
pesticide-free vegetables from Tokunaga Farm

ちとせ和牛フィレ肉　醤油豆ソース
千歳市駒里“とくながファーム”の無農薬野菜を添えて

（追加料金￥1,650）
Chitose Wagyu fillet with soy bean sauce, served with 

pesticide-free vegetables from Tokunaga Farm
(¥1,650 supplement) 

or

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、 ご注文の際にお申し付けくださいますようお願いいたします。

表示料金は消費税込みとなり、15％のサービス料を別途申し受けます。
Prices are inclusive of tax and subject to 15 % service charge. 

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your menu.

D I N N E R  C O U R S E

デ ィ ナ ー コ ー ス

鵡川漁港直送北寄貝のXO炒め
Stir-fried Mukawa surf clam with XO sauce

本日のお薦め點心盛り合わせ4種
Assorted dim sum (4 kinds)

三石漁港直送秋鮭のシャンパン蒸し　マッシュルームソース
Champagne-steamed autumn salmon from Mitsuishi Fishing Port

with mushroom sauce

天使の海老のチリソース
Prawn in chili sauce

上海肉団子の上海蟹味噌ソース煮
Shanghai-style meatballs braised in Shanghai crab miso sauce

鵡川漁港直送帆立貝の蒸し物　蔥・生姜風味
Steamed Mukawa scallops with scallion and ginger

北海道三石漁港直送灯台つぶ貝と
オホーツク醬入り海鮮チャーハン

Seafood fried rice with Hokkaido Mitsuishi
Todai whelk and Okhotsk sauce

北海道日高三石産 日高昆布と灯台つぶ貝の
あっさりつゆそば（追加料金￥880）

Noodles in a light broth with Hokkaido Hidaka Mitsuishi kelp
and Todai whelk(¥880 supplement)

or

お好きな麺・ご飯ものをお選びください。
Please select one dish



¥18,150

甘酒入りトマトジュース
Amazake tomato juice

ハーモニー
Harmony

広東料理の伝統を楽しむ前菜盛り合わせ
Cantonese style appetizer selection

チャイナシャドー特製杏仁豆腐
China Shadow original almond tofu

お好きなメインディッシュをお選びください。
Please select one main dish 

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、 ご注文の際にお申し付けくださいますようお願いいたします。

表示料金は消費税込みとなり、15％のサービス料を別途申し受けます。
Prices are inclusive of tax and subject to 15 % service charge. 

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your menu.

D I N N E R  C O U R S E

デ ィ ナ ー コ ー ス

黒毛和牛サーロイン　オリジナルソース
Kuroge wagyu beef sirloin with original sauce

黒毛和牛フィレ肉　オリジナルソース
（追加料金￥1,320）

Kuroge wagyu beef fillet with original sauce
(¥1,320 supplement) 

天使の海老のチリソース
Prawn in chili sauce

鵡川漁港直送殻付き生帆立貝の蒸し物
蔥・生姜風味（追加料金￥1,210）

Steamed Mukawa scallops with scallion and ginger
(¥1,210 supplement) 

北海道三石漁港直送灯台つぶ貝とオホーツク醬入り海鮮チャーハン
Seafood fried rice with Hokkaido Mitsuishi

Todai whelk and Okhotsk sauce

チャイナシャドー特製マーラータン（追加料金￥880）
China Shadow’s special mala soup noodle (¥880 supplement)

or

お好きな麺・ご飯ものをお選びください。
Please select one dish

飲茶チャイナシャドースタイル4種盛り合わせ
China Shadow’s selected dim sum

鮑のマロンクリームソース　ミルクパン添え
Abalone in chestnut cream sauce with milk bread

【飲み放題】2時間制（30分前 L.O.）

スパークリングワイン
Sparkling wine

赤・白ワイン
Red / White wine

各種ソフトドリンク
Soft drink

ビール・紹興酒
Beer / Chinese rice wine

鳳凰美田果実酒4種
梅酒／もも酒／ゆず酒／みかん酒

Plum wine / Peach wine / 
Yuzu sake / Mandarin sake



¥22,000

チャイナシャドー特製季節の前菜盛り合わせ
China Shadow’s appetizer selection

重 奏
Ensemble

絁焼き北京ダック～Carving～
Peking duck

自家製點心４種盛り合わせ
4 kinds of homemade dim sum

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、 ご注文の際にお申し付けくださいますようお願いいたします。

表示綎金は消費税込みとなり、15％のサービス綎を別途申し受けます。
Prices are inclusive of tax and subject to 15 % service charge. 

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your menu.

D I N N E R  C O U R S E

デ ィ ナ ー コ ー ス

4名紼からご絧用可能。  3日前までの絆紬約
Minimum 4 people can order.　※Reservations required 3 days in advance.

信州サーモンと帆立貝のパイ包み焼き　マッシュルームソース
Shinshu salmon and scallop pie with mushroom sauce

沖縄直送 本日の鮮魚蒸綎絬を茶緽蒸しと一緒に
Today’s steamed Okinawan fish served with Japanese egg custard

北海道ちとせ緭牛サーロイン　ローストビーフ～Carving～
Hokkaido Chitose Wagyu sirloin roast beef

北海道三石漁港直送灯台つぶ貝とオホーツク醬入り海鮮焼きチャーハン
Hokkaido Mitsuishi Todai whelk and seafood fried rice with Okhotsk sauce

チャイナシャドーデザートセレクション 3種
China Shadow’s dessert selection (3 kinds)



料理長お薦め
Chef’s recommendation

主厨精選推介

広東風前菜の盛り合わせ
Assorted Cantonese appetizers
毎位百家富貴盆

¥4,180

飲茶チャイナシャドースタイル
4種盛り合わせ
Four kinds of dim sum China Shadow style
香港厨師點心

3,080

極上蒸しスープ “仏跳醤”
Premium steamed soup
仏跳醤

7,480

鵡川漁港直送北寄貝のXO炒め
Stir-fried Mukawa surf clam with XO sauce
碧禄XO炒鵡川北寄貝

4,180

鵡川漁港直送帆立貝の蒸し物
蔥・生姜風味
Steamed Mukawa scallops with scallion and ginger
清蒸姜蔥鵡川扇貝

3,520

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、 ご注文の際にお申し付けくださいますようお願いいたします。

表示料金は消費税込みとなり、15％のサービス料を別途申し受けます。
Prices are inclusive of tax and subject to 15 % service charge. 

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your menu.

北海道日高三石産日高昆布と
灯台つぶ貝のあっさりつゆそば
Noodles in a light broth with Hokkaido Hidaka
Mitsuishi kelp and Todai whelk
日高三石昆布湯麵

チャイナシャドー特製デザート
China Shadow special dessert
彩艶好美甜

1,320

ちとせ和牛サーロイン　醤油豆ソース
千歳市駒里“とくながファーム”の無農薬野菜を添えて
Chitose Wagyu sirloin with soy bean sauce,
 served with pesticide-free vegetables from 
Tokunaga Farm, Komazato, Chitose
碧禄焼千歳牛牌

¥4,620

2,420

ちとせ和牛フィレ肉　醤油豆ソース
千歳市駒里“とくながファーム”の無農薬野菜を添えて
Chitose Wagyu fillet with soy bean sauce,
 served with pesticide-free vegetables from 
Tokunaga Farm, Komazato, Chitose
碧禄焼千歳牛菲力

5,720

北海道三石漁港直送灯台つぶ貝と
オホーツク醬入り海鮮チャーハン
Seafood fried rice with Hokkaido Mitsuishi
Todai whelk and Okhotsk sauce
北海醬海鮮生菜炒飯

1,980



前菜
Appetizers
焼味・冷盆

広東式窯焼きチャーシュー
Cantonese-style roasted char siu
蜜汁烤黒部又焼

¥3,520

冷製蒸し鶏　蔥・生姜ソース
Steamed Shinshu chicken with leek & ginger sauce
薑蔥信州黄金白切雞

3,080

つばめの巣・スープ
Bird's Nest / Soup

官燕・湯羹

蟹肉入り燕の巣のスープ
Bird's nest soup with crab meat
蟹肉官燕

¥6,380

蟹肉入りホワイトコーンスープ
White corn soup with crab meat
蟹肉白栗米羮

2,860

本日の蒸しスープ
Today’s steamed soup
是日燉湯

2,200

海鮮
Seafood

海鮮

鮑 (100Ｇ)
Abalone
鮑仔

¥4,620

以下よりお好きな調理法を一つお選び下さい
Please choose one cooking method from the following.

XO炒め
Stir-fried black abalone with XO sauce

オイスターソース煮
Braised black abalone in oyster sauce

ガーリック蒸し
Steamed black abalone with garlic

XO醤

蠔油

蒜茸

天使の海老
Paradise prawn
蝦球

4,928

以下よりお好きな調理法を一つお選び下さい
Please choose one cooking method from the following.

チリソース煮
Braised prawn in chili sauce

マヨネーズソース
Stir-fried prawn with mayonnaise

XO炒め
Stir-fried prawn with XO sauce

干焼

生汁

XO醤

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、 ご注文の際にお申し付けくださいますようお願いいたします。

表示料金は消費税込みとなり、15％のサービス料を別途申し受けます。
Prices are inclusive of tax and subject to 15 % service charge. 

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your menu.

クラゲの冷菜
Chilled marinated jellyfish
脆口海蜇皮

2,860



海鮮
Seafood

海鮮

帆立貝
Scallops
扇貝

¥6,380

以下よりお好きな調理法を一つお選び下さい
Please choose one cooking method from the following.

紋甲イカ
Squid
魷花

3,498

以下よりお好きな調理法を一つお選び下さい
Please choose one cooking method from the following.

チリソース煮
Braised squid in chili sauce

湯引き
Boiled squid

XO炒め
Stir-fried squid with XO sauce

干焼

白均

XO醤

チリソース煮
Braised scallops in chili sauce

マヨネーズソース
Stir-fried scallops with mayonnaise

XO炒め
Stir-fried scallops with XO sauce

干焼

生汁

XO醤

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、 ご注文の際にお申し付けくださいますようお願いいたします。

表示料金は消費税込みとなり、15％のサービス料を別途申し受けます。
Prices are inclusive of tax and subject to 15 % service charge. 

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your menu.

牛肉 豚肉 鴨肉
Beef, Pork and Duck

牛肉 豚 鴨

北京ダック
Peking duck
北京片皮鴨

¥1,9141枚

黒毛和牛肉
Kuroge wagyu beef
和牛肉

4,730

以下よりお好きなソースを一つお選び下さい
Please choose one sauce from the following.

黒胡椒ソース
Black pepper sauce

XOソース
XO sauce

山椒ソース
Sansho sauce

黒椒

XO醤

花椒

チャイナシャドー特製チンジャオロース
China shadow’s stir-fried beef and green pepper
七彩和牛肉絲

3,740

黒醋の醋豚
Sweet and sour pork with black vinegar
鎮江香酢信州豚

3,168



麺とご飯もの
Noodles and Rice

麵飯

黒毛和牛肉とレタス入りチャーハン
Fried rice with kuroge wagyu & lettuce
黒毛和牛生菜炒飯

¥3,630

タラバ蟹肉とレタス入りチャーハン
Fried rice with king crab & lettuce
蟹肉生菜炒飯

3,080

黒毛和牛肉と野菜入りあんかけ焼きそば
Fried noodles with kuroge wagyu & vegetables
黒毛和牛肉炒麵

4,620

天使の海老入りあんかけ海鮮焼きそば
Fried noodles with shrimp & seafood sauce
韮黄海鮮炒麵

4,400

チャーシューの細切り入り葱の香味そば
Soup noodles with leek & shredded BBQ pork
蔥油叉焼湯麵

2,420

上海式タンタン麺
Spicy Shanghai style Dan Dan sesame soup noodles
with pork and seafood
芝麻擔擔麵

2,640

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、 ご注文の際にお申し付けくださいますようお願いいたします。

表示料金は消費税込みとなり、15％のサービス料を別途申し受けます。
Prices are inclusive of tax and subject to 15 % service charge. 

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your menu.

点心類
Dim Sum

点心

しゅうまい（４個）
Steamed pork and shrimp dumplings (4 pieces)
魚子焼賣

¥1,450

海老蒸し餃子（３個）
Steamed shrimp dumplings (3 pieces)
筍尖鮮蝦餃

1,090

広東式五目春巻き（３本）
Cantonese style spring rolls (3 pieces)
芋絲蝦春巻

1,210

デザート
Dessert
甜品

マンゴープリン
Mango pudding
香芒凍布甸

¥1,430

チャイナシャドー特製杏仁豆腐
China Shadow’s original almond tofu
鮮果凍豆腐

1,300

黒胡麻餡入り胡麻団子
Deep-fried sweet sesame balls
with black sesame paste (2 pieces)
麻茸煎堆仔

825

野菜・豆腐
Vegetables / Tofu

蔬菜・豆腐

CHINA SHADOW特製マーボー豆腐
Braised tofu and pork in chili sauce
麻婆香豆腐

¥2,640

彩り野菜炒め
Sautéed vegetables
彩艶蔬炒素菜

2,640

以下よりお好きなソースを一つお選び下さい
Please choose one sauce from the following.

XO醬
XO sauce

XO醤

塩味
salt
清炒

ガーリック
Garlic sauce

蒜茸




